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Crocchè Classico

Patate fritte

Frittatina Evoluta

Supplì

Frittatina Cacio e Pepe
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Pomodoro stracotto, formaggio grana in doppia consistenza, 
pesto di basilico ed olio EVO

Scopri l'evoluzione del giorno

Chiedi al personale di sala per la farcitura del giorno

L’olio non è solo cottura, ma sapore. Il gusto della preparazione 
è più intenso grazie alla frittura e, successivamente, la cottura 
in forno inganna i tuoi sensi. Il doppio passaggio, rende la pizza 
irresistibile.

Montanara tradizionale

Ripieno fritto
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Pomodoro, aglio, olio EVO, origano

Pomodoro, Fermaggio affumicato, pepe nero tostato

Orto o bosco di stagione con Fermaggio

Marinara

Al mercato

Margherita affumicata
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Mozzarella di Bufala, pomodorino Corbara, pesto di basilico, 
pepe di Sichuan, ingrediente segreto e olio EVO aromatizzato 
al limone

Pomodoro, fior di latte baciato dalla Bufala e olio EVO

Pomodoro, mozzarella di bufala ed olio EVO

Pomodoro, trito di olive nere e capperi, aglio, origano, alici di 
Cetara ed olio EVO

Pomodoro, aglio, olio EVO, origano

Orto o bosco di stagione

Pomodoro, provola, pepe di Sichuan e pepe nero, olio EVO

Definita “La Genesis” da Ciccio, perchè è all’origine di ogni cosa. 
Realizzata con farine selezionate da lui, con tecnica della biga al 
100%, come da tradizione. Una delle tecniche di panificazione 
più antiche del mondo.

Recensione Negativa

Margherita

Margherita con Bufala

Napoli

Marinara

Al mercato

Margherita provola e pepe

*È possibile richiedere mozzarella senza lattosio con supplemento di 3€
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Pomodoro PomoPop selezione Kuoko mercante, cornicione 
laccato al burro, Gran Sardo grattugiato

Pomodoro cotto, salame Napoli, fior di latte baciato dalla 
bufala, olio al peperoncino e pecorino Muletrum

Fior di latte, tartare di marchigiana, cipolla marinata in aceto 
di lampone, olio all’aglio e burro d’arachidi

Fior di latte, cicoria del nostro orto, ricotta di bufala, 
alici di Cetara, confettura di pomodorino cannellino

Fior di latte, salsiccia di manzo, friarielli napoletani, 
maionese al peperoncino, gel ponzu

Fonduta di blue di bufala, pancetta arrotolata, mozzarella di 
bufala e pepe nero

Lardo, noci, timo, rosmarino e caciocavallo

Super Cosacca

La mia Diavola

Carne e noccioline

Cicoria

Manzo e friarielli

Blue

Il contadino

Fior di latte, scarola riccia del nostro orto, olive nere taggiasche 
infornate, baccalà cbt, gel di mandarino fermentato

La nostra scarola

*È possibile richiedere mozzarella senza lattosio con supplemento di 3€
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con il 7% di burro nell'impasto, il nostro padellino è un connubio 
irresistibile di consistenza e scioglievolezza.

15

15

Stracciata di Bufala, prosciutto crudo, cialda di formaggio 
Grana, pesto di basilico e olio EVO

Fior di latte baciato dalla bufala, ricotta di bufala, salame di 
cinta senese, misticanza d’erbe, olio villa Petriolo, pomodoro 
secco San Marzano e ricotta affumicata

La mia con Crudo

P.S.

Genovese di carne CBT, pecorino Muletrum e olio EVO

Genovese di Ciccio

*per impasti alternativi, chiedere al personale di sala

**È possibile richiedere mozzarella senza lattosio con supplemento di 3€



Impasto al cacao, crema di nocciole artigianale, crumble al cacao 
e cioccolato bianco

Crumble di farina di riso e mandorle, crema pasticcera
al pistacchio, scaglie di cioccolato fondente, namelake
all'arancia, nibbs di cacao

Ganache al cioccolato fondente e caffè, biscotti inzuppati, 
cream cheese al biscof
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Polvere di stelle monoporzione

Barattolino

Tiramilotus

Limone e cioccolato

DOLCE MONOPORZIONE
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Impasto cacao, ganache montata alla vaniglia del Madagascar, 
Amarene, Meringhette

Padellino ai limoni canditi, bagna al limoncello, ganache al 
cioccolato fondente, maionese al limone, polvere di caffè e 
crumble alle nocciole

Padellino foresta nera



COPERTO 3€

GLUTINE UOVA

CROSTACEI FRUTTA A GUSCIO

MOLLUSCHI SOIA

PESCI LATTICINI

ARACHIDI SEMI DI SESAMO

SEDANO LUPINI

SENAPE
ANIDRIDE 
SOLFOROSA 
O SOLFITI
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*Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie 
o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.



sii il cambiamento
che vuoi vedere

www.cambia-menti.pizza
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